
Nos plats sont faits maison, préparés avec passion, en utilisant
des ingrédients de qualité. Nous sommes fières de nous
approvisionner auprès de fournisseurs de la région, tels que
TroBo Roasters, la boulangerie Marius, les thés Sirocco, les
oeufs de Prangins et TerraSoja à Coinsins.

sans gluten sans lactose

Pancake sucré
Cottage cheese, fruits frais et sirop
d’érable et oléagineux 

N’hésitez pas à nous questionner / informer de
vos allergies ou intolérences alimentaires

BRUNCH DU SAMEDI

18,00

TVA 8,1% & service inclus                     rue de la Combe 11a - 1196 Gland                          réservations au 022/314.02.78

Pancake salé 

12,50Avocado toast 

13,50Croque - Monsieur 
pain comlpet de chez Marius avec du jambon,
fromage et crudité 

18,00

Yaourt grec, fruits de saison et granola
fait maison

Granola Bowl 11,00

3 pancakes servis avec salade mêlée, oeuf au
plat, oléagineux et sirop d’érable 

Salade Rainbow Crunchy
Une salade gourmande composée d’un mélange
de légumes colorés, de féta émiettée et
d’oléagineux

20,00

Option sans gluten + 1.00
Option oeuf + 3.00
Option saumon + 5.00
Option bacon + 3.00
Option avocado +3.00

Petite salade 6,50

12,00Croque - Végé
pain complet de chez Marius avec du fromage,
des courgettes grillées et tomate et une
tartinade qui varie en fonction de notre humeur 

Choisi ta base

Choisi tes add’s

Le classique 24,00
2 tranches de tresse fait maison, beurre et
confitures servi avec des oeufs  brouillés,
fromage et charcuterie 


