
Nos plats sont faits maison, préparés avec passion, en utilisant
des ingrédients de qualité. Nous sommes fières de nous
approvisionner auprès de fournisseurs de la région, tels que
TroBo Roasters, la boulangerie Marius, les thés Sirocco, les
oeufs de Prangins et TerraSoja à Coinsins.

N’hésitez pas à nous questionner / informer de vos allergies ou intolérences alimentaires
possibilité de proposer la formule en sans gluten et sans lactose

TVA 8,1% & service inclus                     rue de la Combe 11a - 1196 Gland                          réservations au 022/314.02.78

HealthyBrunchHealthyBrunch
du samedi du samedi 

 27.09 

SUR RESERVATION UNIQUEMENT

Tresse, confiture & pâte à tartiner
Deux belles tranches de tresse faites maison, accompagnées de confiture,de
beurre et de crème à tartiner au chocolat fait avec amour.

Yaourt nature, compotée de fruit & granola
Mini bowl de yaourt nature sans lactose, compotée de fruits de saison sans
sucre et granola à la fleur de sel by Healthy Café.

Avocado Toast, féta & grenade
Pain toast de la boulangerie Marius, crème d’avocat, féta émiettée, grenade
et topping du moment.

Verrine œufs brouillés
Ciboulette et bacon ou saumon fumé

Salade mêlée

 FORMULE À 37 CHF 


